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BALANCED SPECTRUM LIGHTING SOLUTIONS

Muestra q“mentos La iluminacién LED de Promolux es la solucion

ideal para supermercados que buscan

envasados en su mejor luz mejorar la presentacién y duracién de los
con las soluciones de alimentos envasados. Usando la Techologia

de Espectro Seguro®, las LEDs de Promolux

llumlnacmn LED de Promolux. reducen la fotooxidacion y oxidacion lipidica,
conservando el aspecto vibrante, el sabor y

Prolonga la vida atil: protege la andgd y [o] integridqq de los productos, mini.m.i/zando
reduce el desperdicio con Tecnologia de el desperdicio causado por la exposicion ala
Espectro Seguro® luz danina y el calor.

REGULAR LEDs

— PROMOLUXLEDs

Beneficios clave de la iluminacion LED de Promolux para alimentos envasados

0 1 Proteccion contra oxidacion lipidica y pérdida de nutrientes

e Safe Spectrum Technology® minimiza el impacto de las longitudes de onda daninas que degradan grasas y
nutrientes, preservando calidad y sabor en productos como snacks, Iacteos y aceites.

e Los alimentos almacenados en recipientes de vidrio o pldstico transparente son particularmente vulnerables
al deterioro, pero los LED de Promolux ayudan a mitigar estos riesgos y extienden su vida Util.

02 Resalta colores auténticos con el indice CPl més alto

@ Las LEDs de Promolux muestran los colores reales de los alimentos, realzando tonos naturales para atraer a los
clientes. Desde jugos vibrantes hasta aceites dorados, todo luce mejor bajo esta iluminacion.

e £l alto indice de Preferencia de Color (CPI) también hace los envases mds atractivos, impulsando las compras
por impulso.

03 Reduce el desperdicio en alimentos envasados

e Conservando frescura y evitando la decoloracion, Promolux LEDs ayuda a reducir el deterioro y desperdicio en
supermercados. Los productos lucen mds atractivos por mds tiempo, mejorando ventas y satisfaccion del
cliente.
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Exhibidores de Bebidas en envases Snacks, aceites Comidas listas para
l&cteos y delicateses transparentes y condimentos consumir



PROMOLUX)

BALANCED SPECTRUM LIGHTING SOLUTIONS

Manteén los alimentos
envasados frescos y
atractivos con lamparas
LED de Promolux

Las longitudes de onda de la luz visible pueden
acelerar el deterioro de los alimentos mediante la
fotooxidacion y la oxidacion lipidica, especialmente en
grasas, aceites y pigmentos como los carotenoides. La
luz amarilla y verde contribuyen a la rancidez, la
decoloracion y los sabores desagradables. La
tecnologia LED de espectro balanceado minimiza
estas longitudes de onda daninas a la vez que realza
los tonos rojos y azules, preservando la frescurag, el
color y la calidad de los embutidos, aceites y jugos.
Este enfoque prolonga la vida Gtil, reduce el deterioro y
disminuye los costos de mano de obra, ofreciendo
una solucidon innovadora para la exhibicion de
alimentos preenvasados en supermercados.

Eficiencia Energética y Facil Integracion
para alimentos envasados

0 'I Adaptacion sin 02 Durabilidad a 03 Ahorro de
Problemas Largo Plazo Energia

Las LEDs de Promolux son Estas LEDs reducen los costos de Las LEDs de Promolux reducen

faciles de instalar en vitrinas reemplazo y estdn disehadas el consumo de energia sin

de alimentos envasados, para un uso confiable a largo sacrificar la calidad de la

proporcionando una mejora plazo. iluminacién, ahorrando costos

répida que muestra la fidelidad a lo largo del tiempo.
de color y preserva la frescura.
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